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NATEXPO-FACHMESSE 2019:
DIE GASTRONOMIE,
EINE BIOBRANCHE IN VOLLEM AUFSCHWUNG

— Vom 20. bis 22. Oktober 2019 treffen sich die Vertreter der

’ ‘ PXpU Biobranche in Paris Nord Villepinte auf der Natexpo,
Tl e B der internationalen Fachmesse fiir Bioprodukte, die die Bio-
& Trends von morgen priagen wird! Uber 1.000 franzésische und
internationale Produzenten, Hersteller, Verarbeiter, Handler und

sonstige Fachvertreter der Branche werden als Aussteller auf

,fé\, dieser Messe erwartet. Dazu gehoren auch tber 600 Anbieter von

Ly Biolebensmitteln und Bioweinen, was die Natexpo zur flihrenden

franzosischen Messe fur Biolebensmittel macht.

Eine echte Fundgrube, die es den Fachleuten der gewerblichen

Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung ermaoglicht, an
einem einzigen Ort die neuesten Trends und Innovationen zu entdecken und neue Partner,

Lieferanten usw. zu treffen.

Die Franzosen wiinschen sich Bioprodukte in Kantinen und Restaurants

Die Biogastronomie erlebt zurzeit einen wahren Boom: Durchschnittlich sieben von zehn
Franzosen interessieren sich beim Auswartsessen flir Angebote aus der Biobranche.

Diese Nachfrage betrifft besonders stark die Schulkantinen: 85 % der franzdsischen
Haushalte mit Kindern wiinschen sich dort die Verwendung von Lebensmitteln aus
6kologischem Anbau. 78 % der Franzosen wiinschen sich Bioprodukte auch in Restaurants,
76 % in Krankenhausern und 74 % in Seniorenheimen.

4 Um diesen Erwartungen gerecht zu werden, verwendeten 45 % der gewerblichen
Gastronomiebetriebe Mitte 2018 laut eigenen Angaben Bioprodukte.
Quelle Agence Bio 2019

Der Markt fiir Bioprodukte in der AuBer-Haus-Verpflegung wird auf 452 Millionen Euro netto
geschatzt, davon 246 Millionen Euro in der Gemeinschaftsverpflegung (Zahlen fiir 2017,
+7 % gegenuber 2016) und 206 Millionen Euro in der gewerblichen Gastronomie (+13 %
gegenlber 2016). Es handelt sich hier um einen Markt mit groBem Entwicklungspotenzial.
Quelle Agence Bio / ANDi Mai 2018



Ein besonderer Platz fiir die Gastronomie auf der Natexpo 2019
Die Gastronomie nimmt auf der Natexpo 2019 einen besonderen Platz ein:

e ein eigener Parcours fir die Gastronomiebranche

e Kochworkshops mit Chefkéchen und Biowein-Dorf

e Business-Meetings wahrend der gesamten Dauer der Fachmesse

e Und als Neuheit in diesem Jahr: ein eigener Parcours fir Tiefkiihlprodukte

& )

<
Aleligy 00 ¢
Organjc 'Slne Big 3

Ty wm“hnp {

Ein eigener Parcours fir die Gastronomiebranche

Um die Fachleute aus der Gastronomie durch die Stande der Gber 1.000 anwesenden Aussteller
zu fihren, bietet Natexpo einen ausschlieBlich der Gastronomie gewidmeten Parcours an.

Der eigens auf diese Besucher zugeschnittene Parcours umfasst an die 400 Aussteller und lasst
die Besucher damit regelrecht in die Welt der gewerblichen Bio-Gastronomie und Bio-
Gemeinschaftsverpflegung eintauchen. So kénnen Sie lhren Besuch optimieren, um auf
einfachem Wege mit den Vertretern dieser Branche zusammenzutreffen.

Die Tiefklhlprodukte: ein neues Marktsegment auf der Natexpo

Um die Lebensmittelverschwendung zu verringern und unnétige Abfélle zu vermeiden, bieten
die Produzenten und Verarbeiter immer mehr Tiefkihlprodukte an.

Die besonders fiir die Gemeinschaftsverpflegung (Kantinen, Krankenhduser, Seniorenheime
usw.) geeigneten Tiefkiihl-Bioprodukte sind eine wirksame Antwort auf die Forderung nach
einfacher Verwendbarkeit und gesunden und umweltfreundlichen Produkten.

Bei einem Besuch der Tiefkihlproduktstande koénnen die Vertreter der Gastronomiebranche
einen Einblick in die Neuheiten und Innovationen dieses Marktes erhalten.

Der Kochworkshop: ein Ort des Austauschs und der Entdeckungen

Der Kochworkshop ist ein ideales und lebendiges Aushdngeschild, um die Verwendung von
Bioprodukten in der Gastronomie zu prasentieren. Ein kreatives Kiichenlabor, in dem Chefkéche
mit den Besuchern ihre Inspirationen und Talente teilen. Der Kochworkshop wird auf den
Messegdngen angeboten, damit die Besucher dort die mit den Produkten der Aussteller
kreierten Kostlichkeiten probieren kénnen.

Taglich werden von verschiedenen Kéchen 45mindtige kulinarische Prasentationen dargeboten,
bei denen die wichtigsten Trends der Biobranche und die Produkte der Aussteller vorgestellt
werden. Dabei werden verschiedene Themen behandelt: Biolebensmittel in der
Gemeinschaftsverpflegung, Biotiefkiihlkost, Null-Abfall, vegane Ermahrung, Rohkost usw.
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Business Meetings

Wahrend der dreitdgigen Messe bietet die Natexpo Fachleuten aller Branchen die Mdglichkeit,
sich im Rahmen von Business Meetings auszutauschen und damit die Weiterentwicklung ihrer
Tatigkeit zu fordern.

So bietet die Natexpo im Herzen der Messe gezielte Treffen zwischen Ausstellern und vor allem
Einkdufern aus der Gastronomiebranche an. Eine gute Gelegenheit, das Angebot und die
Innovationen der Aussteller naher kennenzulernen.

Diese Treffen bedeuten eine erhebliche Zeitersparnis fir die Besucher, die so gezielt individuelle
Gespréache mit sie interessierenden Ausstellern fihren kénnen.

Unter folgender Adresse kénnen Sie sich schon jetzt zu diesen Geschéftstreffen anmelden:
https://natexpo.com/visiter/rendez-vous-daffaires/

Die Regionen haben das Wort

Ein zentraler Treffpunkt im Herzen der Messe, auf
dem Vertreter verschiedener Berufe, Verbande und
regionale Strukturen zusammentreffen und sich bei
den offenen runden Tischen Uber Themen wie
Gemeinschaftsverpflegung  oder  gewerbliche
Gastronomie austauschen koénnen.

Eine NATEXBIO-Messe

Weitere Informationen Uber
NATEXBIO NATEXPO

. auf www.natexpo.com
www.natexbio.com

Organisiert von Facebook (Natexpo)
s Twitter (@Natexpo)
Spas #Natexpo2019

A Organisation

www.spas-expo.com

NATEXBIO, der franzésische Bio-Verband und Teilnehmer des EU-Netzwerks IFOAM, z&hlt SYNADIS BIO,
4 SYNADIET und SYNABIO zu seinen Mitgliedern und unterhalt gute Verbindungen zu Cosmébio, FNAB und France

p" Vin Bio.

In Frankreich ist SPAS ORGANISATION der gréBte Organisator von Veranstaltungen fur Fachleute und die breite

Offentlichkeit, die an Bioprodukten, Wellness, Lifestyle und nachhaltiger Entwicklung interessiert sind. Spas

Organisation organisiert insgesamt 30 Events: Veranstaltungen zu Bio-Produkten, Wellness- und Lifestyle-Messen,

das Netzwerk der regionalen Zen- & Bio-Messen sowie den digitalen Marktplatz sevellia.com.

SPAS ORGANISATION - 160 bis rue de Paris — CS 90001 - 92645 Boulogne-Billancourt Cedex - Frankreich

Tel.: +33 (0)1 45 56 09 09 / Fax: +33 (0)1 44 18 99 00
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