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FERIA DE NATEXPO 2019 :
FOCALIZACION EN LA RESTAURACION,
UN SECTOR BIO EN PLENA EXPANSION

Del 20 al 22 de Octubre préximo, en Paris Nord Villepinte, los profesionales del sector ecolégico,
se dan cita en la feria de Natexpo, que es la feria internacional de productos biolégicos, un
acontecimiento que configura el bio del mafana! Entre los mas de 1.000 expositores que
representan el conjunto de los actores del mercado bio, estaran, productores, fabricantes,
transformadores, distribuidores y especialistas del sector a nivel nacional e internacional. Mas de
600 proveedores de la alimentacién y vino biolégico estardn también presentes, lo que posiciona

a Natexpo como la primera feria francesa en alimentacién bio.

Un auténtico vivero de empresas permitira a los profesionales de la restauraciéon comercial y
colectiva de descubrir, en un sélo y mismo sitio, todas las tendencias e innovaciones, ademas,
de encontrar nuevos colaboradores, proveedores, etc.

Los franceses quieren productos orgénicos en la restauracién comercial y colectiva.

En promedio, 7 franceses sobre 10 se interesan por una oferta de alimentos biolégicos fuera de
casa, asi que los productos orgénicos en la restauracion estan en plena expansion.

Concretando un poco mas, es en el seno de la restauracién escolar, que los franceses consiguen
el mas alto porcentaje con un 85% de interesados en las cantinas de los nifios. El 78% de los
franceses desean igualmente tener productos orgénicos en el restaurante, el 76% quieren su
presencia en los hospitales y el 74% en los centros de la tercera edad.

Por responder a estas expectativas, el 45% de los establecimientos de la restauraciéon comercial
manifestaban propuestas de productos organicos a mediados del 2018.
Fuente Agence Bio 2019

La estimacién del mercado es de 452 millones de euros sin impuestos, de compra de productos
orgénicos servidos en la restauracién fuera de casa, de los cuales, 246 millones de euros
provienen de la restauracion colectiva (cifras de 2017, es decir, +7% vs 2016) y 206 millones de
euros de la restauracion comercial (+13% vs 2016). Se trata de un mercado que posee un fuerte
potencial de desarrollo.

Fuente Agence Bio / ANDi mai 2018

Una oportunidad para la restauracién en la feria de Natexpo 2019

La restauracion ocupa un sitio elegido en |a feria de Natexpo:

¢ Se le adjudicara un recorrido especifico.
e Los visitantes podrén asistir a los talleres de cocina con Chefs y podréan asistir a los

Talleres de cocina con sus actores, descubriendo, también, el Village de los Vinos organicos.
e Seran organizados encuentros de negocios durante toda la duracion de la feria.



e Ademés, y como novedad este afio, se propondra a los visitantes, un recorrido dedicado al
sector de los congelados.

Un recorrido dedicado especificamente a la restauracién

Para guiar a los profesionales de la restauracién a través de los mas de 1.000 expositores que estaran
presentes, Natexpo, les propone un recorrido dedicado totalmente a la restauracion.

Hecho a medida por estos profesionales, este recorrido que agrupa cerca de 400 expositores es una
verdadera inmersion en este espacio de la restauracion comercial y colectiva organica. De esta forma
se podra optimizar facilmente para ir al encuentro de estos profesionales del sector.

Productos congelados: un nuevo segmento del mercado presente en Natexpo.

Para limitar las pérdidas y el despilfarro, productores y transformadores proponen, cada vez mas,
productos congelados.

Especialmente adaptados a la restauracién colectiva (cantinas, hospitales, casas de retiro, etc.), los
productos orgéanicos congelados dan una respuesta eficaz a la demanda de productos practicos,
sanos y respetuosos con el medio ambiente.

Un recorrido visitante estard dedicado a los productos congelados, lo que permitird a los
profesionales de la restauracién de descubrir las novedades e innovaciones de este sector, etc.

Taller de Cocina: un lugar de intercambio y descubrimiento

El taller de cocina es una verdadera ventana viva del espacio bio, en el mundo de la restauracion.
Espacio de creacion y expresion, este sitio es el laboratorio de una cocina donde los chefs comparten
sus inspiraciones y saber hacer. El Taller de Cocina esté abierto a los pasillos de la feria para invitar
a los visitantes a venir a degustar los preparados realizados, con los productos de los expositores.

Cada dia, se sucederan chefs con sus demostraciones culinarias de 45 minutos de duracién,
proponiendo las grandes tendencias del sector organico a través de los productos de los expositores.

Se abordaran diferentes teméticas en el transcurso de estas demostraciones: la propuesta organicas
en la restauracion colectiva, los productos congelados, el desecho cero, la propuesta vegana,
materias primas, etc.

Los encuentros de negocios

Durante los 3 dias de la feria, Natexpo ofrece la posibilidad a los profesionales de todos los sectores,
de encontrarse a través de citas de negocios con el fin de desarrollar su actividad.



SALON NATEXPO 2019 :
ZOOM SUR LA RESTAURATION, UN SECTEUR BIO EN PLEIN BOOM

Organizados en el centro de la feria, Natexpo propone encuentros seleccionados entre los
expositores y compradores de la restauracion, particularmente. Es la ocasion de descubrir mas
detalles de la oferta y de las innovaciones de los expositores.

Estos encuentros representan un verdadero ahorro de tiempo para los visitantes, que podrén
beneficiar también de encuentros seleccionados y personalizados con los expositores de su interés.

A partir de ahora, se pueden inscribir en estos encuentros de negocios («Business meetings »),
aqui mismo : https://natexpo.com/visiter/rendez-vous-daffaires/

Las regiones tienen la palabra.

Un agora en el centro de la feria, espacio
interprofesional, con federaciones y estructuras
regionales compartird experiencias, sobretodo, en
lo que se refiere a la restauraciéon comercial y
colectiva a partir de mesas de debate abiertas a
todos.
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SPAS ORGANISATION es el
mayor organizador en Francia de
eventos gran publico y profesionales dedicados al espacio bio, bienestar, arte de vivir y desarrollo
durable. Spas Organisation totaliza 25 eventos: ferias dirigidas a los productos bioldgicos, ferias
alrededor del bienestar y arte de vivir, red de ferias Zen & Bio en regiones, como también la
propuesta del sitio del para el mercado digital de sevellia.com
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